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SET MENU 
 

CLASSIC 
 
 
 

Polievka 
250ml Hovädzí vývar, mrvenička, mäso, zelenina, ligurček  

(1,3,9) 
 

Hlavné jedlo 
180g Teľací rezeň, pečené zemiaky na uhlí, petržlenová majonéza  

(1,3,7,10) 
 

Dezert 
150g Tvaroh, rebarbora, korenistá čokoládová zmrzlina 

(1,3,7) 

 
 

 
38 €/osoba 

 
 

 
 
 
 

Náš someliér odporúča: 
 

Aperitív 
Rizling Rituál Frizzante, Repa Winery, Šenkvice, SK 

4,60 €/0,1l - 28,00 €/0,75l 
nealko 

Sparkling Tea Company BLÅ (0% ALC), Copenhagen, DK 
7,10 €/0,1l - 40,00 €/0,75l 

 
Hlavné jedlo: 

Riesling Dönnhoff trocken, Weingut Dönnhoff, Nahe, D  
7,10 €/0,1l - 36,00 €/0,75l 

 
Dezert 

“M” Rosé MINUTY, Chateau Minuty, Provence, FR 
7,10 €/0,1l - 41,00 €/0,75l 
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PREMIUM 
 

 
Polievka 

250ml Hovädzí vývar, mrvenička, mäso, zelenina, ligurček  
(1,3,9) 

 
Hlavné jedlo 

180g Stehno z králika na smotane, náš lalok, žemľová knedľa, brusnice  
(1,3,7,9,10) 

 
Dezert 

150g Tvaroh, rebarbora, korenistá čokoládová zmrzlina 
(1,3,7) 

 

 
 

37 €/osoba 
 
 

 
 

 
 

Náš someliér odporúča: 
 
 

Aperitív 
Prosecco Valdobbiadene Superiore Bosco di Gica DOCG Brut, Adami, Veneto, IT 

6,70 €/0,1l - 38,00 €/0,75l 
nealko 

Sparkling Tea Company BLÅ (0% ALC), Copenhagen, DK 
7,10 €/0,1l - 40,00 €/0,75l 

 
Hlavné jedlo: 

Frankovka modrá Oaked – HOUSE WINE, Repa Winery, Šenkvice, SK 
5,00 €/0,1l - 31,00 €/0,75l 

 
Dezert 

“M” Rosé MINUTY, Chateau Minuty, Provence, FR 
7,10 €/0,1l - 41,00 €/0,75l 
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DE LUXE 

 
 

Polievka 
250ml Hovädzí vývar, mrvenička, mäso, zelenina, ligurček  

(1,3,9) 
 

Hlavné jedlo 
250g Hovädzí filet steak, grilovaná zelenina, omáčka demiglace  

(7,9) 
 

Dezert 
150g Tvaroh, rebarbora, korenistá čokoládová zmrzlina 

(1,3,7) 

 

 
 

54 €/osoba 
 
 

 
 
 
 

Náš someliér odporúča:  
 

Aperitív 
Champagne Moët & Chandon Impérial Brut NV, Moët & Chandon, Épernay, FR 

15,50 €/0,1l – 93,00 €/0,75l 
nealko 

Sparkling Tea Company BLÅ (0% ALC), Copenhagen, DK 
7,10 €/0,1l - 40,00 €/0,75l 

 
Hlavné jedlo 

Marsannay (Pinot Noir), Domaine Joseph Roty, Burgundy, FR 
13,30 €/0,1l - 81,00 €/0,75l 

 
Dezert 

“M” Rosé MINUTY, Chateau Minuty, Provence, FR 
7,10 €/0,1l - 41,00 €/0,75l 
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VEGGIE  1 
 
 
 

Predjedlo 
100g Kozí syr, bylinkové pesto, vajíčko, chrumkavá pšenica   

(1,3,7,8) 
 

Hlavné jedlo 
150g Vyprážaná kravská hrudka z farmy Cheesio, baby zemiaky, omáčka gribiche  

(1,3,7,10) 
 

Dezert 
150g Tvaroh, rebarbora, korenistá čokoládová zmrzlina 

(1,3,7) 

 
 

 
36 €/osoba 

 
 

 
 
 

Náš someliér odporúča: 
 

Aperitív 
Rizling Rituál Frizzante, Repa Winery, Šenkvice, SK 

4,60 €/0,1l - 28,00 €/0,75l 
alebo nealko aperitív 

Sparkling Tea Company BLÅ (0% ALC), Copenhagen, DK 
7,10 €/0,1l - 40,00 €/0,75l 

 
Hlavné jedlo 

Veltlínske červené skoré (VČS) – HOUSE WINE, Repa Winery, Šenkvice, SK 
4,60 €/0,1l - 26,00 €/0,75l 

 
Dezert 

“M” Rosé MINUTY, Chateau Minuty, Provence, FR 
7,10 €/0,1l - 41,00 €/0,75l 
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VEGGIE  2 
 
 
 

Predjedlo 
160g Špargľa, modrý syr, lieskovcové pyré, chlebová mrvenička 

(1,7,8) 
 

Hlavné jedlo 
300g Pšenoto z červenej pšenice, špargľa, medvedí cesnak 

(1,7) 
 

Dezert 
150g Tvaroh, rebarbora, korenistá čokoládová zmrzlina 

(1,3,7) 

 
 
 
 

38 €/osoba 
 
 

 
 
 
 

Náš someliér odporúča: 
 
 

Aperitív 
Prosecco Valdobbiadene Superiore Bosco di Gica DOCG Brut, Adami, Veneto, IT 

6,70 €/0,1l - 38,00 €/0,75l 
alebo nealko aperitív 

Sparkling Tea Company BLÅ (0% ALC), Copenhagen, DK 
7,10 €/0,1l - 40,00 €/0,75l 

 
Hlavné jedlo 

Beaujolais Nouveau 2024 (Gamay), Rive Droite, Beaujolais Villages, FR 
4,50 €/0,1l - 29,00 €/0,75l 

 
Dezert 

“M” Rosé MINUTY, Chateau Minuty, Provence, FR 
7,10 €/0,1l - 41,00 €/0,75l 
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DETI 
 
 

Polievka 
250ml Hovädzí vývar, mrvenička, mäso, zelenina, ligurček  

(1,3,9) 
 

Hlavné jedlo 
100g Kurací rezník, hranolky, kečup  

(1,3,7) 
 

Dezert 
100g Palacinky   

(1,3,7) 
 

 
 
 
 

22 €/dieťa 
 
 

 
 
 
Váha	mäsa	je	uvedená	v	surovom	stave.	Váha	prıĺoh	je	uvedená	po	tepelnej	úprave.	Konzumácia	mäsa	v	surovom	stave	nie	je	vhodná	pre	deti,	tehotné	a	
dojčiace	ženy	a	osoby	s	oslabenou	imunitou.	 

Alergény:	 

1.	Obilniny	obsahujúce	lepok	—	2.	Kôrovce	a	produkty	z	nich	—	3.	Vajcia	a	produkty	z	nich	—	4.	Ryby	a	produkty	z	nich	—	5.	Arašidy	a	produkty	z	nich	—	
6.	Sójové́	zrná	a	produkty	z	nich	—	7.	Mlieko	a	produkty	z	neho	vrátane	laktózy	—	8.	Orechy:	mandle,	lieskové́,	vlašské́,	makadamové́,	pekanové,	
queenslandské,	para,	kešu,	pistácie	—	9.	Zeler	a	produkty	z	neho	—	10.	Horčica	a	produkty	z	nej	—	11.	Sezamové́	semená	a	produkty	z	nich	—	12.	Oxid	
siričitý́	a	siričitany	—	13.	Vlčı́	́bôb	a	produkty	z	neho	—	14.	Mäkkýše	a	produkty	z	nich	 

Všetky	uvedené	cenú	sú́	v	eurách	vrátane	DPH.	Ceny	platné	od	25.	marca	2025.	

	

 

Radi vás privítame a obslúžime v našej reštaurácii aj po skončení otváracích hodín. V takom prípade si 
účtujeme poplatok 150 € (bez DPH) za každú hodinu prevádzky nad rámec bežných otváracích hodín. 


